e de belles mirabelles

fpaLe bripée maipon

(réalisée au Thermomix)

e 90 g de beurre

e 300 g de farine

o | ceuf

e 2 cuilleres a soupe d’eau de
fleur d’oranger

o 60 g d’eau tiede
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» Mettre le beurre, la farine dans le bol, régler bol ferme,
puis donner 2 a 3 pressions de turbo,

» Ajouter I'eau, I’'ceuf, les 2 cuilleres a soupe de fleur
d’oranger et pétrir 1 minute, bol ferme,

* Rajouter de la farine si la pate est trop molle,

* Laisser reposer la pate au réfrigérateur 30 minutes
puis I’etaler dans un fond de tarte,

* Mettre un peu de semoule fine dans le fond de tarte
pour absorber le jus des prunes,

» Verser dessus les mirabelles dénoyautées crues,
enfourner dans le four chaud a 200°C pendant 30mn.
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